Pan, aperitivo y mantequilla 2,95 EL RASET. Dénia. Mayo 2024

Entrantes
Ensalada de la huerta con salazones de La Marina........oueeiee it 13,90
Jamon Ibérico de bellota (90 gr), guarnecido con coca de aceite casera y tomatitos ..........cccoeeevevriieennnn. 21,50
Pulpo seco con tomate seco casero y lechuga de Mar ........ooiiiiiiiiiiii e 13,90
Tartar de atun en dos texturas CoON PAN MATNEIO ......eieiieeeiiieeeieeesieeeeieeeseeeeateeeateeeaseeeaneeeenneeeenneeeennes 15,00
Lubina con marinada de trufa de verano y MeloCoton .........oceiiiiiiiiiiie e 16,90
Terrina de foie con manzana en texturas y brioche de pan de especias ..........ccccvvieriiiiiiiie s 16,90
Gazpacho con helado de tomate y bonito en media Salazon ..........cooveiiiiiiiii e 13,90
Coca de berenjena a la llama con sardina ahumada, sobrasada, huevasy miel ..o 7,80
Croquetas de gamba roja con mayonesa marina (5 UnNidades)................cccueeueeurueueoirieieeisieieeisieieiseeeeeeeeeeee 15,00
Buniuelo de bacalao sobre sofrito ligeramente picante (4 unidades).............ccccooiveecciniesseeccceeee 14,00
Ssam de rape adobado con espuma de alioli de lima ..o 15,60
Sepia a la plancha con cebollas asadas, setas y emulsion salsa Mery .........cccoooveiiiiieiiiene e 15,90
Vieiras con velo ibérico y salsa de esparragos y almendray calabaza ........ccccoeiiiiiiiiiiiiiinic 15,60
Mollejas de cordero al ajillo-jengibre con cremosos de coliflory CoCo .......ccviiiiiiiiiiiiiiec 15,90
Bonito en escabeche templado de citricos y verduritas de temporada .........ccceevceeiieeiieiieeie e 15,90
Pulpo con patata al mortero, huevo poché y panceta confitada ........ccocveiiieiieiiiesiie e 18,60
Gambeta roja al ajillo con cremoso de bOIEtUS ........ooiiiiiiiiie e 25,00
Mariscos
OSErAS Al NMATUIAL oot e et e e e e e e e et e et e e e e eeeeeeeea e e eeeeaereenens (unidad) 3,80
Ostra con granizado de gin-tonic ¢ con hueva de truchay PONZu.........cccoceeiieiiiiiiiiciicieeee (unidad) 3,95
Mejillones a la marinera con tomate seco y aceitunas de Kalamata...........ccoooveiieiiiiiic i 10,00
Cigalas a la plancha o hervidas (Precio por cada 200 gr)............cccuiiiiiiiiiiiiiiec e 14,00
Gamba de la bahia de Dénia a la plancha o hervida (Precio por cada 100 gr)............cccoooeioiiiiiiiiiiiieii e 19,00

Arroces (Min. 2 pers. — Precio por persona)

YN (oI [ o =10 e - TSSO OUPR SRR 13,90
PaEIIa VAIENCIANA ...t e et e e e e e e e e e e e e e e e e e e — e —aaeaeeaaaaabraaaaaaaans 14,50
(e 1Y | I [ g = T LTl RSP RP 21,50
ATTOZ NEGIO A PUIPO ..ttt h ettt h et ettt b ettt nan e b e 19,00
Fideua marinera de fide0os tOSTATOS........c.uiiiiiie ettt e e st e e e st e e et e e staeeeseeeesneeeenneaans 21,50
Arroz en caldero de secreto ibérico, alcachofas y SETas ........ccuviiiiiiiiii i 18,90
Arroz en caldero de gamba de Dénia y verdura de temporada ........cccveeiiieiienieeiiiee e 27,00
Pescados
Rape a la meunier de algas, ortiguillay cogollo ala brasa.........cccceeiiiiiiiiiiiii e 23,90
Rodaballo con fresco de tomate, albahacay confitura de cebolla..........cccooieiiiiiiiii i 24,50
Pescado de lonja a la espalda de tomate seco, piparras y almendra con espagueti de sepia...........ccccu..... 24,50
Bacalao confitado con pil-pil de boniato y puerro confitado ........c.cooeviiiiiiieiiiee e 25,00
AtUn soasado sobre coca de Pisto @ NUESTIA MANETA .....eiiiieiiieiiie et eeiee et ee et sree et e sneeesnee e 28,50
Pescado a la sal (Min. 2 Pers. — Precio por cada Kilo) .........ooiiiiiiiie e 56,00
Pescado al horno con salsa marinera y patatas (Min. 2 Pers. — Precio por cada kilo) ...............cccuuvuueinceeencnnnns 56,00
Carnes
Steak tartar con patatitas crujientes y yema CUrada ......ooiueieiiiieiiee e 23,50
Costilla de angus a baja temperatura con salsa hoisin y puré de apionabo ..........cccoceiiiiiiiiicicee 23,00
Cordero a baja temperatura con hummus a la vainillay tabulé...........ocoiiiiie 23,00
Presa ibérica a la parrilla con patatitas y chimichurri mediterran@o.........ccccoeveeiiieiii e 23,00
Solomillo de ternera a la parrilla con bombones de patata y trufa ..........cocoooiiiiciicec 27,50
Lomo de bajo de vaca madurado (500 gr) @ 1a brasa ..........cceeiiieiiiiiiiiii 33,50
Chateaubriand en su infiernillo con patatas al romero y salsa bearnesa (Min. 2 pers. — Precio por persona) .....36,00

LV.A.INCLUIDO Pregunte a su camarero por la tabla de alérgenos



Bread, snack, appetizer and butter 2,95 EL RASET. Dénia. May 2024

Starters
Salad with vegetables and dried fish from "La Marina"..........oooiiiiiiiiie e 13,90
Iberian cured acorn fed ham (90 gr), garnished with thin coca bread oil toast and little tomatoes ............. 21,50
Dried octopus and homemade dried tomato and sea lettuce seaweed ..........cccevveiiiiiiiiiii i 13,90
Tuna tartar in two textures with seafood bread...........cccviiiiiii i 15,00
Sea bass with summer truffle and peach Marinade ..........cooeiiiiiie e 16,90
Foie terrine with textured apple and gingerbread brioche ... 16,90
Gazpacho with tomato ice cream and medium-salted TUNQA ....ooeeeiiiiiiiiiiiie e 13,90
Coca pie with roasted aubergine, smoked sardine, sobrasada (majorcan sausage), roe and honey .............. 7,80
Croquettes of red prawns with plankton mayonnaise (5 UNits) ...........ccuveeeiiiieieeeiiiee e 15,00
Cod fritters on slightly spicy tomato SAUCE (4UNIES) ......ccoiueieieeieee e 14,00
Marinated monkfish ssam with lime aioli fOam ... 15,60
Cuttlefish with roasted onion, mushrooms and Mery sauce emulSION ..........cociiiiiii e 15,90
Scallops with Iberian bacon, asparagus, almond and pumpkin SauCe ..........ccociiiiiiiiiiiii e 15,60
Garlic-ginger lamb sweetbreads with creamy cauliflower and coconUt .........c.cooiiiiiiiiiii i 15,90
Tuna in warm pickled citrus and seasonal vegetables...........ccooiiiiiiiii 15,60
Octopus with mashed potatoes, poached egg and confited bacon ... 18,60
Red small prawns cooked with garlic and creamy boletus Sauce ..........coociiiiiiiiiiiii i 25,00
Seafood
NQEUII OY ST .ttt ettt e st e et e e ne e e e anneeea (Unit pricing) 3,80
Oyster with gin and tonic on ice -or- with trout roe and PONZu.........ccccveviiieiiic i, (Unit pricing) 3,95
Mussels fisherman’s style with dried tomato and Kalamata olives ..........cccoooeiiiiiiiiie e 9,90
Grilled or boiled Norway lobsters (Dublin bay prawns) (Price per 100 gr)..........c.cccocueuiiciiieciiiieciiec e 14,00
Grilled or boiled Prawns from the bay of Dénia (Price per 100 gr)...........cccuoueioiiiiiiiieiieiee e 19,00

Rice dishes (Min. 2 people - Price per person)

“Arros a banda” (saffron rice cooked in @ tasty fiSh SEOCK)..........ccouiiiiiiiiiiiieiieie e 13,90
“Valencia paella” rice dish with chicken, rabbit and vegetables.............ccoooiiiiii 14,50
Y- oY e Il - 1= | - F RO SURTRSUPRRSUPR 21,50
BIACK riC8 With OCEOPUS ...ttt et e e et e e st e e ebe e e eneeeenneeeans 19,00
“Fideua” (seafood noodle paella) fisherman'’s style of toasted NoodIes .........cccveiiiiiiiiiieie e 21,50
Rice in hot pot with “secreto” Iberian pork fillet, artichokes and wild mushrooms ...........ccccccveiiiiiennnne 18,90
Rice in hot pot with Dénia prawns and seasonal vegetables ... 27,00
Fish dishes
Monkfish meuniére with seaweed, nettle and grilled bud............cooiiiiiiiii 23,90
Turbot confit with fresh tomato, basil and oNION PresServe ..........coocveiieii i 24,50
Fresh fish market with dried tomato, piparras peppers, almonds and cuttlefish ...........cccccooiiiiiiiiiiiniee 24,50
Confit cod with sweet potato pil-pil and confit I€EK..........cooiiiii i 25,00
Seared tuna on coca pie with ratatouille OUr SYIE ..........oi i 28,50
Salt-baked fish (Min 2 people — Price Per Kil) .............c..ouueieeiii et snee e 56,00
Baked fish with fisherman’s style sauce and potatoes (Min 2 People — Price per kilo)...............c...cccccueene... 56,00
Meat dishes
Steak tartare with crunchy potatoes and cured egg YOIk ........c.oooiiiiiiiiii 23,50
Low-temperature Angus ribs with hoisin sauce and celeriac puree ..........ccccoecvieriiinic e 23,00
Low-temperature lamb with vanilla hummus and tabbouleh ... 23,00
Grilled Iberian pork fillet presa with little potatoes and mediterranean chimichurri sauce .........c.cccceeeee 22,50
Grilled beef fillet served with potatoes-truffle crunchy balls..............cccoiviiiiiiii i, 27,50
Grilled matured beef 10iN (500 ) ....eiiuiiiiii ettt 33,50

Chateaubriand cooked in a “rechaud” with rosemary flavoured potatoes and Béarnaise sauce (Min 2p.-P.p.p.)36,00

V.A.T. INCLUDED Ask your waiter for the allergens menu



Pain, snack, apéritif et beurre 2,95 EL RASET. Dénia. Mai 2024

Entrées
Salade de légumes et poisson SEChé de "La Marina™.........ooiii i 13,90
Jambon ibérique nourri au gland (90 gr), garni de coca a I'huile et petites tomates ..........ccccvevircircneenne. 21,50
Poulpe séché et tomates séchées maison et algues laitue de Mer ..o 13,90
Tartare de thon en deux textures avec pain aux fruits de Mer.........ooii i 15,00
Bar a la truffe d'été et Marinade de PECNES.......o i 16,90
Terrine de foie, brioche texturée aux pommes et Pain d'éPiCeS ........iiiiiiiieiiiiie e 16,90
Gazpacho avec glace de tomate et thon moyennement salé............ccooiiiiiiiiiiiic i 13,90
Coca aux aubergines roties, sardine fumée, sobrasada (saucisse majorquine), ceufs et miel....................... 7,80
Croquettes de crevettes rouges a la mayonnaise au plancton (5 UNItES) .........ccceevvverriireeiiieeiniieeeieee 15,00
Beignets de morue a la sauce tomate |égérement €picée (4UNITES) ......eeiviiiiiiiiiiiieii e 14,00
Ssam de lotte de mer marinée avec mousse d'aioli aU CItrON VeIt ..........eciiuieiiciiicieee e 15,60
Seiche aux oignons rétis, champignons et émulsion SAUCE MErY ........cccuoiiiiiiiiiiiiiieseere e 15,90
Coquilles Saint-Jacques au lard ibérique, asperges, sauce aux amandes et POtiroN .........ccccvveereereeneenens 15,60
Ris d'agneau a l'ail-gingembre, crémeux de chou-fleur et NOIX de COCO.....ouiiiiiiiiiiiicii e 15,90
Thon mariné tiede aux agrumes et |€guMES de SAISON........uiiiiiiiiiieii et 15,90
Poulpe a la purée de pommes de terre, ceuf poché et lardons confits........cccooovviieiii i 18,60
Petites crevettes rouges a |'ail et SAUCE CréMEUSE QUX CEPES .....ocuviiuiiiiieriieii ettt 25,00

Fruit de mer

HUTEEE NMATUIE oottt e e e e e e e e et e e e e et eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaeeeeeeeeeeeees (Prix unitaire) 3,80
Huitre au gin tonic sur glace -ou- avec ceufs de truite et PONZuU .......cccveerieiiiiiiiicieeceee (Prix unitaire) 3,95
Moules a la mariniére aux tomates séchées et olives de Kalamata ..........cccceeeeeeeiieeiieciiee e 10,00
Langoustines grillées ou bouillies (PriX par100 gr) ...........ccoueciiiiieiieie e 14,00
Crevettes grillées ou bouillies de la baie de Dénia (PriX par100 gr)...........ccccoieciioeiieesieciieci e 19,00

Riz (Min. 2 personnes — Prix par personne)

“Arros a banda” (riz au safran cuit dans un savoureux bouillon de poiSSon).............ccccoeiciiiiiiieiiieiiees 13,90
“Valencia paella” riz au poulet, 1apin €t IEGUMES ......cuiiiiiiiii e 14,50
Paella @UX FrUILS @ BN ...ttt e ettt e e e et e e e e ettt e e e e e nnee e e e e annt e e e e e annbeeeeeannees 21,50
RIZ NOIT QU POUIPE ettt h e e et e e st e et et e st e e e e be e e nne e e e anneeea 19,00
“Fideua” (paella aux nouilles aux fruits de mer) nouilles grillées a la marini€re .........cccooveiiiiiiiienncens 21,50
Riz en marmite avec filet de porc ibérique “secreto”, artichauts et champignons..........ccccceeviiiiiieennene 18,90
Riz en marmite de crevettes de Dénia et |6guMes de SAISON.........uiiiiiiiiiiiiiie e 27,00
Poisson
Lotte meuniére aux algues, ortie et bourgeon grillé ..o 23,90
Turbot confit aux tomates fraiches, basilic et 0ignons confits ... 24,50
Poisson frais de marché avec tomates séchées, piments piparras, amandes et seiche .........cccceviiiiiiiiiienne 24,50
Cabillaud confit au pil-pil de patate douce et poireaux CONFItS........ciiiiiiiiiiiiiie e 25,00
Thon grillé sur ratatouille coca @ NOTre fagON .........oiiiiiiii e 28,50
Poisson au sel (Min 2 personnes — PriX QU Kil0) ...............oooueiiiuii ittt 56,00
Poisson au four avec sauce a la mariniére et pommes de terre (Min 2 Personnes — Prix au kilo).................. 56,00
Viande
Steak tartare aux pommes de terre croquantes et jaune d'oeuf salé ..........cccooiiiiiiiiii i 23,50
Cote angus basse température avec sauce hoisin et purée de céleri-rave ... 23,00
Agneau basse température avec houmous vanille et taboulé ... 23,00
Presa filet de porc ibérique grillé avec petites pommes de terre et sauce chimichurri méditerranéenne ....23,00
Filet de boeuf grillé accompagné de boulettes croustillantes pommes de terre-truffe.........cccccoeiininiee. 27,50
Longe de boeuf Maturée grillée (500 GI) .....ouieiiiiiiei it 33,50

Chateaubriand cuit au réchaud avec pommes de terre au romarin et sauce béarnaise (Min 2p.-P.p.p.) .....36,00

T.V.A. INCLUS Demandez a votre serveur le menu des allergénes



Brot, Snack, und Butter 2,95 EL RASET. Dénia. Mai 2024

Vorspeisen
Salat mit Gemise und Trockenfisch vON "La Marina" ........c.cooouiieiiiiic e 13,90
Iberischer Schinken aus Eichelmast (g0 gr), garniert mit Ol-Coca und kleinen Tomaten ...........cccccceevruenee. 21,50
Getrockneter Oktopus und hausgemachte getrocknete Tomaten und Meeresalgen ...........ccccccvcveiiiinnens 13,90
Thunfischtatar in zwei Texturen mit Meeresfrichtebrot ..........cccveiiiiiiiii e 15,00
Wolfsbarsch mit Sommertriffel und Pfirsichmarinade...........ccooviiiiiiiiiie e 16,90
Foie-Terrine mit strukturiertem Apfel und Lebkuchen-Brioche ............ccoiiiiiiiiiiiii e 16,90
Gazpacho mit Tomateneis und mittelgesalzenem Thunfisch ... 13,90
Coca mit gerosteten Auberginen, gerducherter Sardine, Sobrasada (mallorquinische Wurst), Rogen und Honig.... 7,80
Kroketten von roten Garnelen mit Planktonmayonnaise (5 Einheiten) ..., 15,00
Kabeljau-Krapfen auf leicht scharfer Tomatensauce (4 Einheiten) ... 14,00
Marinierter Seeteufel-Ssam mit Limetten-Aioli-Schaum ..o 15,60
Gegrillter Sepia mit gerosteten Zwiebeln, Champignons und Mery-Emulsionssauce..........cccccceeiiiiinnecnne 15,90
Jakobsmuscheln mit iberischem Speck, Spargel, Mandel- und Kirbissauce............ccooviiiiiiiiiiiiiiiece 15,60
Knoblauch-Ingwer-Lammbries mit cremigem Blumenkohl und Kokosnuss ............cccciiiiiiiiciiieciiiee, 15,90
Thunfisch in warm eingelegten Zitrusfrichten und Gemuse der SaisoN ..........ccoviviieiiiinii i 15,90
Oktopus mit Kartoffelpiree, pochiertem Ei und konfiertem Speck.........cocviiiiiiiiiiiiii e 18,90
Rote kleine Garnelen gekocht mit Knoblauch und cremiger Steinpilzsauce ... 25,00
Meeresfriichte
NQEUMTICNE AUSTE ...t et e e e e e et e e e e e nee e e e e e nte e e e e anneeeas (Stiickpreis) 3,80
Auster mit Gin Tonic auf Eis — oder — mit Forellenrogen und PONnzu..........cccccceeiiiiiiniiieniciienne (Stiickpreis) 3,95
Muscheln nach Fischerart mit getrockneten Tomaten und Kalamata-Oliven.............cccoooiiii 10,00
Gegrillter oder gekochter Kaisergranat (Preis pro 100 g) .......cccuuueiueieiiiieiieie ittt 14,00
Gegrillte oder gekochte Garnelen aus der Bucht von Dénia (Preis pro 100 gr) .......c..ccceueeeneeiieeiieeseeaieens 19,00
Reis gerich te (Min. 2 Personen - Preis pro Person)
“Arros a banda” (Safranreis gekocht in einer leckeren FiSChDIURe) ..............ccccoeiiiiiioiiiiiieiiii e 13,90
Reisgericht "Valencia paella” mit Huhn, Kaninchen und GemUse .........cccoooiiiiiiiiiiiiiiicce e 14,50
MEEIESTIUCHEE-PACIIA ... ettt e e e e et e e et e e e et eeeebeeeereeeenneeeenneaans 21,50
SChWarzer RIS MIt OKEOPUS.....coiiiie ettt e st e st e e e bee e eneeeeeneeeeanneeens 19,00
“Fideua” (Meeresfrichte-Nudel-Paella) gerdstete Nudeln nach Fischerart ... 21,50
Reis im heissen Topf mit iberischem Schweinefilet" secreto”, Artischocken und Waldpilzen..................... 18,90
Reis im Hot Pot mit Dénia-Garnelen und SQiSONGEMUSE ........ccuvieiiieiiieii e 27,00
Fischgerichte
Seeteufel-Meuniére mit Algen, Brennnessel und gegrillten KNoSpen .........cccvviiiiieeiicnieic e 23,90
Steinbutt-Confit mit frischer Tomaten-, Basilikum- und Zwiebelkonfitire..........ccccocoveiiiiiiciieeeceee 24,50
Frischer Fischmarkt mit getrockneten Tomaten, Piparras-Paprika, Mandeln und Sepia ..........cccccevvvrnnee 24,50
Konfitierter Kabeljau mit SUsskartoffel-Pil-Pil und konfitiertem Lauch .........cccoooiiiiiiiiiiiiice 25,00
Gebratener Thunfisch auf Coca Pie mit Ratatouille nach unserer Art ..........cccoovveiiiiiiiiee e 28,50
Im Salz gebackener Fisch (Min. 2 Personen — Preis pro Kilo)...............c..ccoccuoiiiiiiiiiiieiiesc e 56,00
Gebackener Fisch mit Fischersauce und Kartoffeln (Min. 2 Personen — Preis pro Kilo) .............cccccoevvvenunen. 56,00
Fleischgerichte
Steak-Tartar mit knusprigen Kartoffeln und gepokeltem Eigelb ..o 23,50
Niedrigtemperatur-Angusrippchen mit Hoisinsauce und Sellerieplree............cccocvieiiiieiiiec e 23,00
Tieftemperatur-Lammfleisch mit Vanille-Hummus und Taboulé ...........cccooiiiiiiiii e 23,00
Gegrilltes iberisches Schweinefilet Presa mit kleinen Kartoffeln und mediterraner Chimichurri-Sauce .....23,00
Gegrilltes Rinderfilet serviert mit Kartoffel-Triffel-Knusperballchen ... 27,50
Gegrillte gereifte RiINAerlende (500 Gr) ..o iiiiiiiei et 33,50

Chateaubriand im “Rechaud” mit Rosmarinkartoffeln und Sauce Béarnaise gekocht (Min. 2p.-p.p.p.)......36,00

MwSt. INBEGRIFFEN  Fragen Sie Ihren Kellner nach der Allergenkarte



Postres

Baba al ron 1888 con crema, chantilli y frambuesas............cocccooocni 8,70
Milhojas invertido con crema de limén, chocolate blanco y calabaza asada ..8,70

Creme brulé de vainilla bourbon con frutos rojos y migas
crujientes de PanetoNE..........ooii i 8,00

Torrija con crema quemada, helado de mandarinay crumble ........................ 8,70

Pastelito de chocolate con migas de cacao y café, frutos rojos y
helado haba tonNKa .........coooiiiiiee e 8,70

Clasica tarta de manzana al hojaldre con helado de vainilla.......................... 8,70

Canutillos de mousse de chocolate blanco con sopa de fresa y
helado de vainilla ...........coooiiiiiie e 8,70

Helados art@SANO0S ..........oeii e 7,50

SOrbete de lIMON ... e e e 6,90
Desserts

Baba with 1888 rum with cream, chantilly and raspberries ............c..cccooeee 8,70

Inverted millefeuille with lemon cream, white chocolate and roasted pumpkin..8,70
Vanilla creme bourbon brulé with red fruits and crispy panetone crumbs....... 8,00
Torrija (milk toast) with caramel cream, tangerine ice cream and crumble .....8,70

Chocolate cake with cocoa and coffee breadcrumbs, red fruits and
toNka beaNn ICE CreaM ..........eeeee e e 8,70

Classic puff pastry apple pie with bourbon vanilla ice cream .......................... 8,70

Crunchy rolls filled with white chocolate mousse on a soup of strawberries

and vanilla iCe CrEaAM .........veeeee e e e aea e 8,70
Fruit salad with cold tea soup and lychee ice cream ...........coooccieiiiiiiinneee. 8,70
Selection of homemade iCe CreamsS..........ocoeevieevueiieee e, 7,50
=T 00 (o) g T Yo ] o 1] R 6,90

I.V.A. incluido — V.A.T.included



Desserts

Baba au rhum 1888 a la créme, chantilly et framboises............ccccccciiiiinnee. 8,70
Millefeuille inversé a la créme de citron, chocolat blanc et potiron réti............ 8,70
Créme brilée vanille bourbon, fruits rouges et chapelure croustillante de panetone 8,00
Torrija (toast au lait) avec créme caramel, glace mandarine et crumble......... 8,70

Gateau au chocolat avec chapelure de cacao et café, fruits rouges et
glace ala feve tONKa .......oooeieee e 8,70

Tarte aux pommes classique feuilletée et glace vanille bourbon .................... 8,70

Rouleaux croustillants farcis a la mousse au chocolat blanc

avec glace fraise et vanille ... 8,70

Salade de fruits avec soupe au thé froid et glace au litchi .............................. 8,70

Sélection de glaces MaiSON ........cooeiiiiiiii e 7,50

Yo ] o1 Aol 1 fo] o RN 6,90
Nachtisch

Baba mit 1888 Rum mit Sahne, Chantilly und Himbeeren .............................. 8,70

Umgedrehtes Millefeuille mit Zitronencreme, weisser Schokolade und
gerostetem KUMDIS ..o 8,70

Vanille-Creme-Bourbon-Brulé mit roten Friichten und knusprigen

Panetone-Krlmeln ... ... e 8,00
Torrija (Milchtoast) mit Karamellcreme, Mandarineneis und Streuseln........... 8,70

Schokoladenkuchen mit Kakao- und Kaffeesemmelbrdseln,

roten Frichten und Tonkabohne-Eis ..........ccccoooiimimieeeiiiiieeee e 8,70
Klassischer Blatterteig-Apfelkuchen mit Bourbon-Vanille-Eis ........................ 8,70
Knusprige Brétchen gefullt mit weiler Schokoladenmousse auf einer

Erdbeersuppe und Vanilleeis ..........oooooiiiii e 8,70
Obstsalat mit kalter Teesuppe und Litschi-Eis..............occooiiii i, 8,70
Auswahl an hausgemachten Eissorten..........ccoooiiiii e, 7,50

ZITONEBNSOIDEL ... 6,90
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Ensalada de la huerta con salazones de La Marina X X X
Jamon de bellota con pan coca de aceite casera y tomatitos X X
Pulpo seco con tomate seco casero y lechuga de mar X
Tartar de atuin en dos texturas con pan marinero X X X X
Lubina con marinada de trufa de verano y melocotén
Terrina de foie con manzana en texturas y brioche de pan de especias X X
Gazpacho con helado de tomate y bonito en media salazén X X
Coca de berenjena, sardina ahumada, sobrasada, huevas, miel X X
Croqueta de gamba roja con mayonesa marina X X X X X
Bufiuelo de bacalao sobre sofrito ligeramente picante X X X
Ssam de rape adobado con espuma de alioli de lima X X X
Sepia con cebollas asadas, setas y emulsion salsa Mery X X X
Vieiras con velo ibérico y salsa de esparragos y almendra y calabaza X X X
Mollejas de cordero al ajillo-jengibre con cremosos de coliflor y coco X X X
Bonito en escabeche templado de citricos y verduritas de temporada X X
Pulpo con patata al mortero, huevo poché y panceta confitada X X
Gambeta roja al ajillo con cremoso de boletus X X
Ostra al natural X
Ostra gin-tonic X
Ostra con huevas de trucha y ponzu X
Cléchinas a la marinera con tomate seco y aceitunas de Kalamata X X X
Cigalas a la plancha o hervidas - Gambas a la plancha o hervidas X
Arros a banda X X
Paella de marisco X X
Paella valenciana X X
Arroz negro de pulpo X X
Fideua marinera de fideos tostados X X X
Arroz en caldero de secreto ibérico, alcachofas y setas X
Arroz en caldero de gamba de Dénia y verdura de temporada X X X X X
Rape a la meuniere de algas, ortiguilla y cogollo a la brasa X X X
Rodaballo con fresco de tomate, albahaca y confitura de cebolla X
Pescado lonja espalda tomate seco,piparras,almendra,sepia X X X X
Bacalao confitado con pil-pil de boniato y puerro confitado X
Atun soasado sobre coca de pisto a nuestra manera X X X X X
Pescado a la sal X
Pescado al horno con salsa marinera y patatitas X X X X X
Steak tartar con patatitas crujientes y yema curada X X X X
Cordero a baja temperatura con hummus a la vainilla y tabulé X X X
Costilla de angus a baja temperatura con salsa hoisin y puré de apionabo X X X
Presa ibérica a la parrilla con patatitas y chimichurri mediterraneo
Solomillo de ternera con bombones de patata y trufa X X
Lomo de vaca madurada a la brasa X
Chateaubriand con patatitas al romero y salsa bearnesa X X X X X
Milhojas invertido con crema de limén, chocolate blanco y calabaza asada X X X
Creme brulé de vainilla bourbon, frutos rojos, migas crujientes panetone X X X
Torrija con crema quemada, helado de mandarina y crumble X X X X
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Pastelito chocolate, migas de cacao y café, frutos rojos, helado tonka X X X X X
Baba al ron 1888 con crema, chantilli y frambuesas X X X
Canutillos de mousse de chocolate blanco con fresa y helado vainilla X X X X
Clasica tarta de manzana al hojaldre con helado de vainilla X X X X X
Ensalada de frutas con sopa fria de té magia primaveral y helado de lichi X
Helados artesanos X X X
Sorbete de limén
Pan X
Alioli X

LA EMPRESA NO SE HACE RESPONSABLE DE LA INFORMACION FACILITADA POR SUS PROVEEDORES Y QUE PONE A DISPOSICION DE SUS CLIENTES,
NO PUDIENDO DESCARTAR LA PRESENCIA DE TRAZAS DE ESTOS ALERGENOS EN PLATOS QUE ELABORA.

EN CUMPLIMIENTO DE LA NORMATIVA SANITARIA VIGENTE, LOS PESCADOS DE CONSUMO CRUDO SE CONGELAN A -202 C DURANTE 24 H.
Y LOS COCINADOS SE CALIENTAN A 602 C EN EL NUCLEO.
R.D. 1420/2006
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