MENU NOCHE

Degustacion de entradas

Aperitivo del dia

Lubina con marinada de trufa y naranja
0]
Ostra con granizado de gin-tonic

Croquetas de gamba roja con mayonesa marina

Mollejas de cordero al ajillo-jengibre con cremosos de coliflor y coco

Segundo plato a elegir

Rodaballo con cremoso de setas y panceta
o)
Presa ibérica a la parrilla con patatas en milhoja y salsa de café-curry

Postre a elegir

Flan de café con teja de chantilli a la vainilla y platano estofado
@)
Ensalada de frutas con sopa fria de té magia primaveral y helado de lichi
@)
Sorbete de limén

42,50 €

MiINIMO 2 PERSONAS -Menu para mesa completa — BEBIDA NO INCLUIDA
PRECIO POR PERSONA - I.V.A INCLUIDO
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DINNER MENU

Starters

Snack of the day

Sea bass with truffle and orange marinade
Or
Oyster with gin and tonic onice

Croquettes of red prawns with plankton mayonnaise

Garlic-ginger lamb sweetbreads with creamy cauliflower and coconut

Main course to choose

Turbot with creamy mushrooms and bacon
Or
Grilled Iberian pork fillet presa with millefeuille potatoes and coffee-curry sauce

Dessert to choose

Coffee flan with cacao dentelle, stewed banana and vanilla chantilly
Or
Fruit salad with cold tea soup and lychee ice cream
Or
Lemon sorbet

42,50 €

MINIMUM 2 PEOPLE - Menu served for full table - BEVERAGE NOT INCLUDED
PRICE PER PERSON - V.A.T INCLUDED
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