LAS TARDES EN MR. FISHER

(de 16:00 a 19:00)

Pan y alioli 1,95 por persona
Boquerones en vinagre sobre finas tostaditas con tomatitos y pimientos asados y alioli 9,50
Ensaladilla Rusa a nuestro estilo 9.50
Tartar de salmén con aguacate y mayonesa de wasabi 17,00 ==
Jamoén ibérico de cebo de campo (90 gr) con pan cristal y tomate alinado 18,90
Patatas bravas hojaldradas con alioli espumoso y sofrito picante 8,00 =
Croquetas de jamon ibérico y huevo con mayonesa de tomate seco 12,00
Pollo frito a la japonesa -karaage- con salsa fonkatsu y cebolleta 12,50
Cochinita pibil sobre patacones con foque de guacamole 15,00
Takoyaki: Bunuelos de pulpo al estilo japonés 10,00
Ave Cesar!l Ensalada con pollo empanado, salsa césar y grana padano 12,00
Bikini de queso brie y lacén 4,50
Club S&ndwich: dos pisos con pavo, bacon, queso, lechuga, tomate y mayonesa 8,00
Pepito de lomo de ternera, cebolla confitada, piquillo y mayonesa 9.50
Hamburguesa de ternera wagyu (180 gr) con queso fundido, fomate, lechuga,

cebolla caramelizadea, poncEelENESAISa MOSTAZEEIAL.. . .\......... ... o. - T 13,90
“Fish & Chips"” de bacalao con salsa tartara 16,90
Entrecote de ternera a la brasa tfroceado (400 gr) con padrones,

® CTOTGISIRIHIETS 7 s CISTIE NI C TS TR ... . S, RN . ... n (ideal para compartir) 27,00
Torrija con cremoso de mascarpone y frutos rojos 7 20
Brownie con chocolate caliente y helado de vainilla 6,70
Tarta de fres quesos cremosa 6,70
Tarta de limén con masa sablé y merengue quemado 7,00
Dos bolas de helado de dulce de leche, gofre, caramelo fundido, nata y crocanti oS
Helado de fresa y de vainilla con pldtano y fresa natural, cookies y nata montada 7,30
Helado de chocolate y vainilla, toffee de frutos seco, crumble y nata 7,30
Bola de helado (Vainilla o chocolate o fresa o dulce de leche o canelq) 3.00

Consulte a nuestro personal por las tablas de alérgenos. |.V.A. Incluido.




MR. FISHER AFTERNOONS

(FROM 16:00 TO 19:00)

Bread and garlic mayonnaise 1,95 portion per person
Anchovies in vinegar over thin toast with roasted tomato and pepper with alioli 9.50
Homemade Russian salad 9.50
Salmon tartare with avocado and wasabi mayonnaise 17,00 ==
lberian ham (920 gr) with cristal bread and dressed tomato 18,90
Potatoes “bravas” with alioli foam and spicy sautéed sauce 8,00 "=
lberian ham and egg croquettes with dried tomato mayonnaise 12,00
Fried chicken Japan - karaage - with fonkatsu sauce and spring onion 12,50
“Cochinita pibil” pie (pork mexican style) on “patacones” fried banana with guacamole 15,00
Takoyaki: Japanese-style octopus fritters 10,00
Ave Caesar!l Salad with fried chicken, caesar sauce and grana padano 12,00
Sandwich with brie cheese and boiled ham 4,50
Club Sandwich: two levels sandwich with turkey, bacon, cheese, lettuce, tomato and mayonnaise 8,00
Baguette with veal steak, confit onion, red peppers and mayonnaise 9.50
Wagyu beef burger (180 gr) with melted cheese, tomato, lettuce,

caramelized onion, pancetta and Mustard SQUCE.........ccccvvveiviiiiiiiiii e ieeenenen, 13,90
Fish and Chips of cod with tartar sauce 16,90
Roasted beef entrecote with Padron peppers, french fries,

dnd CHIgMERUELSOLUEE [ 400 R R s AR e ot ot s 5a e eeernennns (perfect for sharing) 27,00
Torrija (milk toast) with creamy mascarpone and red berries fruit 7.20
Brownie with warm chocolate and vanilla ice cream 6,70
Creamy three cheeses cake 6,70
Lemon cake with mass Sableé dough and flambeé meringue 7,00
Two balls of caramel ice cream, waffle, melted caramel, cream and crocante 7,30
Vanilla and strawberry ice cream with natural banana and strawberry,

cookies and whipped cream 7,30
Vanilla and chocolate ice cream, nut’s toffee, crumble and whipped cream 7,30

Ice cream ball (Vanilla or chocolate or strawberry or caramel or cinnamon) 3.00




