
Menú Sabor Mediterráneo 
 

PARA PICAR 
Pan y alioli 

Ensalada de brotes, queso, atún, cebolla roja, alcaparra y avellana 
Calamar a la andaluza con mayonesa de wasabi 

Chipirones al ajillo con patata panadera, aceite verde y tomatitos 
 

SEGUNDO A ELEGIR 
Arròs a banda 
Arroz negro 

Arroz caldoso de rape, sepia y verduras 
Paella valenciana 
Fideuà Marinera 

Suquet de pescado 
Bacalao con sofrito de tomate a fuego lento 

Solomillo de cerdo con salsa de vino tinto 
 
 

POSTRE A ELEGIR 
Tarta de calabaza y chocolate 

Brownie de chocolate 
Helado de vainilla y chocolate 

Profiteroles con chocolate caliente 
 

26,00 € I.V.A. Incluido 
BEBIDA NO INCLUIDA 

Mínimo 2 personas.  Máximo dos tipos de arroz por mesa. 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 

V.A.T. INCLUDED – M.w.S.t. INKLUSIVE – T.V.A. COMPRISE 
 

Min. 2 people. Maximum 2 kind of rice per table. 
Mindestens 2 Personen. Bis zu zwei Arten von Reis pro Tisch. 

Au moins 2 personnes. Jusqu'à deux types de riz par table. 
 

90 

STARTERS TO SHARE 
Bread and garlic mayonnaise 

Sprout salad, cheese, tuna, red onion, 
 cucumber, capers and hazelnut. 

Squid Andalusian style with wasabi 
mayonnaise Grilled squids in garlic sauce 

with baked potatoes. 
 

MAIN COURSE TO CHOOSE 
Rice“à banda”(cooked in a fish stock) 

Black rice 
Rice hot-pot with monkfish, vegetables  

and cuttle fish. 
Valencian paella 

Fisherman’s style “fideuà” 
“Suquet” fish and seafood stew 

Cod with tomato sauce on low heat 
Pork tenderloin with red wine sauce 

 
DESSERT TO CHOOSE 

Pumpkin cake with chocolate 
Brownie with hot chocolate 

Vanilla and chocolate ice cream  
Puff choux filled with cream  

and hot chocolate. 
 
 

  BEVERAGE NOT INCLUDED 

FÜR INS TISCHZENTRUM 
Brot und Alioli 

Sprossensalat, Käse, Thunfisch, rote Zwiebel, 
Gurke, Kapern und Haselnuss. 

Tintenfisch-andalusischen mit wasabi-mayonnaise 
Gegrillte Tintenfische knoblauch sauce  

mit Kartoffeln boulanger. 
 

HAUPTGERICHT ZUR WAHL 
Gebratener Reis im Fischsud 

Schwarzer Reis 
Reis in Brühe mit Seeteufel 

“Paella valenciana” 
Nudel “Paella” Seemannsart 

Gemischter Fishtelle mit Sauce 
Kabeljau mit Tomatensauce bei schwacher Hitze 

Schweinefilet mit Rotweinsauce 
 
 

NACHTISCH ZUR WAHL 
Kürbiskuchen mit Schokolade 

Schokoladebrownie 
Eisbecher (Schoko und Vanille) 

Kränzchen gefüllt mit Sahne 
und heisser Schokolade. 

 
    GETRÄNKE NICHT INBEGRIFFEN 

 

26,00 € 

CENTRE DU TABLE 
Pain et aïoli 

Salade de pousses, fromage, thon, oignon rouge, 
concombre, câpres et noisettes. 

Calamar à l’andalouse avec mayonnaise wasabi 
Petits calmars grillès à la sauce d’ail avec pommes 

de terre Boulangères. 
 

PLAT PRINCIPAL AU CHOIX 
Riz “à banda” 

Riz noir 
Bouillon de riz avec lottes, sèche et légumes 

Paella valencienne 
Fideuà marinier 

Poisson et fruit de mer au “Suquet” 
Morue à la sauce tomate à feu doux 

Filet de porc sauce au vin rouge 
 
 

DESSERT AU CHOIX 
Tarte à la citrouille et au chocolat 

Brownie au chocolat 
Glace à vanille et chocolat 

Profiteroles fourrés à la crème 
et au chocolat chaud. 

 
     BOISSONS NON COMPRISES 


