
ESENCIA de Mr. Fisher
DISFRUTA DE NUESTRA COCINA DE 19:00 A 23:00

OSTRAS FRANCESA AL NATURAL

OSTRAS AL NATURAL EN CEVICHE

ENSALADILLA RUSA A NUESTRO ESTILO

TARTAR DE SALMÓN CON AGUACATE Y MAYONESA DE WASABI

UNIDAD / 4,00€

UNIDAD / 4,20€

10,30€

18,00€

OYSTERS

OYSTERS CEVICHE

HOMEMADE RUSSIAN SALAD

SALMON TARTAR WITH AVOCADO AND WASABI MAYONNAISE

JAMÓN IBÉRICO DE CEBO DE CAMPO (90 GR) CON PAN CRISTAL Y TOMATE ALIÑADO 19,50€
IBERIAN CURED HAM (90GR) 

CROQUETAS DE JAMÓN IBÉRICO CON MAYONESA DE TOMATE SECO 12,50€

POLLO FRITO A LA JAPONESA - KARAAGE- CON SALSA TONKATSU Y CEBOLLETA 13,50€

IBERIAN HAM AND EGG CROQUETTES WITH DRIED TOMATO MAYONNAISE

JAPANESE - KARAAGE- FRIED CHICKEN WITH TONKATSU SAUCE AND SPRING ONION

HAMBURGUESA DE TERNERA WAGYU (180 gr) CON QUESO FUNDIDO, TOMATE, 
LECHUGA, CEBOLLA CARAMELIZADA, PANCETA Y SALSA AMOSTAZADA 15,50€
WAGYU BEEF BURGER WITH MELTED CHEESE, BACON, MUSTARD SAUCE, CARAMELIZED ONION, TOMATO 
AND ROCKET SALAD

TARTA DE TRES QUESOS

 7,50€

THREE-CHEESE CHEESECAKE
7,50€

LEMON PIE, WITH SABLÉ DOUGH AND BURNT MERINGUE AND LIMONCELLO SHOT 

ENTRECOTE DE TERNERA A LA BRASA TROCEADO (400 GR) CON PADRONES Y PATATAS FRITAS
(IDEAL PARA COMPARTIR) 28,50€
ROASTED BEEF ENTRECOTE (400GR) WITH PADRON PEPPERS, FRENCH FRIES  (PERFECT FOR SHARING)

“FISH & CHIPS” DE BACALAO CON SALSA TÁRTARA 19,00€
FISH AND CHIPS OF COD WITH TARTAR SAUCE

TARTA DE LIMÓN CON MASA SABLÉ Y MERENGUE QUEMADO Y CHUPITO DE LIMONCELLO

AVE CESAR!! ENSALADA CON POLLO EMPANADO, BACON, SALSA CÉSAR Y GRANA PADANO 13,30€
AVE CAESAR!! SALAD WITH FRIED CHICKEN, BACON, CAESAR SAUCE AND GRANA PADANO

SANDWICH CLUB. DOS PISOS CON PAVO, BACON, QUESO, LECHUGA, TOMATE Y MAYONESA 9,00€
CLUB SANDWICH: TWO LAYERS WITH TURKEY, BACON, CHEESE, LETTUCE, TOMATO AND MAYO

PEPITO DE LOMO DE TERNERA, CEBOLLA CONFITADA, PIQUILLO Y MAYONESA 10,30€
BAGUETTE WITH VEAL STEAK, CONFIT ONION, RED PEPPERS AND MAYONNAISE

I.V.A. INCLUIDO
V.A.T. INCLUDED

COCHINITA PIBIL SOBRE PATACONES CON TOQUE DE GUACAMOLE 16,00€
“COCHINITA PIBIL” PIE (PORK MEXICAN STYLE) ON “PATACONES” FRIED BANANA WITH GUACAMOLE
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Ostras al natural x
Ostras en ceviche x
Ensaladilla Rusa a nuestro estilo x x x x x
Jamón ibérico de cebo, pan de cristal y tomate aliñado x x
César. Ensalada de pollo empanado, salsa césar y grana padano x x x x x
Tartar de salmón con aguacate y mayonesa de wasabi x x x x x
Club Sandwich, pavo, bacon, queso, lechuga, tomate y mayo x x x x x x
Cochinita pibil sobre patacones y guacamole

Pepito de lomo de ternera, cebolla, pimiento y mayonesa x x x x
Pollo frito a la japonesa con salsa tonkatsu y cebolleta x x x x x x
Croquetas de jamón ibérico con mayonesa de tomate seco x x x x x
Fish & Chips de bacalao x x x x x
Hamburguesa, queso, tomate, lechuga, cebolla, panceta, s.mostaza x x x x x
Entrecote de ternera con padrones y patatas fritas

Tarta de limón con masa sablé y merengue quemado y chupito limoncello x x x x x
Tarta de tres quesos x x x x
Pan x
Alioli x

LA EMPRESA NO SE HACE RESPONSABLE DE LA INFORMACION FACILITADA POR SUS PROVEEDORES Y QUE PONE A DISPOSICION DE SUS CLIENTES, 
NO PUDIENDO DESCARTAR LA PRESENCIA DE TRAZAS DE ESTOS ALERGENOS EN PLATOS QUE ELABORA.
EN CUMPLIMIENTO DE LA NORMATIVA SANITARIA VIGENTE, LOS PESCADOS DE CONSUMO CRUDO SE CONGELAN A -20º C DURANTE 24 H.
Y LOS COCINADOS SE CALIENTAN A 60º C EN EL NÚCLEO. R.D. 1420/2006
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