
Corte de pan campesino  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    €1.40
Coca casera con aceite y sal . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    €2.80
Pan de pizza con aceite de oliva, sal negra, romero y ajo  €4.80
Allioli . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    €1.60
Tomate rallado y aliñado  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    €1.60

PARA EMPEZAR A ESTIMARSE.

Ensaladilla de pescado y gamba . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ración
con una gran patata frita				        media ración

Ensalada tomate del terreno. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
con bonito semicurado y salmorejo a modo de aliño

Ensalada César  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
con lechuga romana, parmesano, pollo empanado, bacon y su salsa

Ensalada de quinoa a la cúrcuma  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
con brócoli, remolacha, aguacate, manzana, rábanos, arándanos 
secos, brotes y pipas con vinagreta de mango

Burrata en tarta de hojaldre con tomates y pesto  . . . . . . . . . . . . . . .

Steak tartar sobre fartó con toque de tajín . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Ceviche de corvina con naranja, ají amarillo y boniato  . . . . . . . . .

Hummus con tomatitos asados, aceitunas, romero con coca de aceite y sal

Patatas bravas con salsa kimchi y espuma de allioli  . . . . . . . . . . . 

Croquetas de jamón ibérico  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Alitas de pollo con salsa agridulce con toques ligeramente picantes

Fritura del senyoret  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Torreznos con guacamole y pico de gallo  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Palomitas de langostino melosas con mayo-chili-dulce  . . . . . . . . 

Calamar a la andaluza con salsa tártara y ralladura de limón . . . . . . . 

Sepia con picaeta de tomate seco y almendra y mayonesa de ajo asado 

COCAS DEL TERRENO AL HORNO DE LEÑA.
Al centro, para compartir, al estilo de la terreta

Alcachofa, sofrito de cebolla y morcilla. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Sobrasada, compota de higos y mozzarella  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

De puchero (Premio a la coca creativa del VI concurso de cocas “Ciutat d’Oliva)    

Calabaza, bacalao ahumado, queso de cabra y rúcula . . . . . . . . . . 

Pisto, bonito semicurado y pesto . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Esgarraet, gambas y alioli  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

€11.50

€12.50

€8.00

€13.00

€15.00

€18.00

€16.50

€9.50

€12.80

€13.90

€13.90

€15.00

€5.90

€6.90

€5.90

€18.00

€6.90

€8.00

€6.90

€6.90

€13.90

€10.00

ARROCES
Mínimo dos personas, de 13:00 a 16:00

Arroz al horno de leña al estilo tradicional  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Arroz a la llanda del senyoret  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Arroz a la llanda de carrillera de cerdo, ajos tiernos y coliflor  . . .

€13.90

€10.50

€17.00

€13.50



Consulte a nuestro personal por las tablas de alérgenos*V: Vegano *    : Picante

PIZZAS AL HORNO DE LEÑA.
Recordando a Ticino ... por aclamación de las masas

Margherita . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Tomate, mozzarella, albahaca

Prosciutto e funghi . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Jamón dulce, champiñones, tomate, mozzarella, orégano

Quattro Formaggio  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Selección de quesos, orégano

Vegetal . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Cremoso de calabaza, calabacín, berenjena, tomatitos, aceituna negra, zatar

Cuatro estaciones . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Jamón dulce, champiñones, alcachofas, aceitunas

Diablesa . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Sobrasada picante, mozzarella, tomate, rúcula

Aromática. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Pesto, queso de cabra, tomatitos, tomate, mozzarella, aceite de limón

Contrastes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Pera, jamón serrano, gorgonzola, nueces, miel, mozzarella, orégano

Tastimosa . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Guanciale, setas, carbonara de trufa, mozzarella, orégano

Suplementos extra

€11.50

€14.50

€18.00

€13.50

€15.00

€15.00

€15.00

€16.50

€9.60

€14.50

€15.00

€18.00

€2.00

€18.80

€5.20

€35.00

€9.60

€17.20

* Guarnecidas con patatas fritas caseras en gajos condimentadas

€14.50

AMOR PLATÓNICO. O SEA, A ESTOS PLATOS.

Doble Smash burguer de ternera madurada  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Con cheddar, bacon, cebolla, tomate seco, pepinillos y mayoburguer

Canelones trufados de pollo rustido  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Spaghetti negro  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Con vieiras, calamar, calabacín y salsa de limón al parmesano

Pappardelle con gambas, almejas, tomate seco, ajo y guindilla  . .

Salmón a la parrilla con bimi y cremosos de calabaza  . . . . . . . . . 

Lubina con sofrito de tomatitos, ajo, romero y ensalada de rucula

Pollastre espatarrat confitado y horneado al ajo y romero * . . . . .
Milanesa  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Con tomatitos asados, parmesano y chimichurri cremoso *

Lomo de vaca madurada. 500 gr aprox *. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

LOS TASTIMITOS: PLATOS INFANTILES.

Pollo empanado con patatas fritas  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Patatas fritas caseras en gajos  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Papardelle a la boloñesa  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

€15.00

€19.00
€22.50

FOCACCIAS AL HORNO DE LEÑA

Focaccia de pastrami con burrata, salsa de tomatitos, cebolla roja, pesto . . . . . . . . . . . .

Focaccia de mortadela de pistacho, gorgonzolla, ricotta, tomate del terreno . . . . . . . . . .

€16.00

€16.00



Slice of peasant bread  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   €1.40
Typical wood-fired coca with olive oil and salt  . . . . . .   €2.80
Pizza bread with olive oil, black salt, rosemary,  garlic  €4.80
Allioli . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    €1.60
Grated tomato  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   €1.60

TO START TO ESTIMARSE.

Fish and prawn salad . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Portion
with a large fried potato			                       Half portion

Tomato salad with semi-cured tuna and salmorejo as a dressing

Caesar salad  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
with romaine lettuce, parmesan cheese, breaded chicken,
bacon, and its dressing 

Turmeric quinoa salad  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
with broccoli, beetroot, avocado, apple, radish, dried cranberries, 
sprouts, and sunflower seeds with mango vinaigrette

Burrata in puff pastry with tomatoes and pesto  . . . . . . . . . . . . . . . .

Steak tartare on fartón bread with a touch of Tajín spice  . . . . . . .

Corvina ceviche with orange, yellow ají, chili pepper, and sweet potato

Hummus with roasted cherry tomatoes, olives, and rosemary with coca bread

Patatas bravas with kimchi sauce and aioli foam  . . . . . . . . . . . . . .

Iberian ham croquettes  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Chicken wings with sweet and sour sauce with slightly spicy touches 

Fritura del senyoret. Spine free fried fish . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Pork crackling with guacamole and pico de gallo   . . . . . . . . . . . . . .

Melty large prawns with sweet mayo-chili sauce  . . . . . . . . . . . . . . .

Andalusian-style fried squid with tartar sauce and lemon zest . . . . . 

Cuttlefish  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
with sun-dried tomato and almond picaeta sauce and roasted garlic mayonnaise 

€11.50
€8.00

€13.00

€12.50

€9.50

€8.00

€10.00

€10.50

€5.90

€6.90

€6.90

€6.90

€6.90

€15.00

€18.00

TYPICAL WOOD-FIRED COCAS.
To share in the center. Terreta style

Artichoke, sautéed onion and blood sausage . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Sobrasada (spreadable sausage), fig compote, and mozzarella . . . 

Stew “puchero” (Prize for the creative coca of the VI “Ciutat d´ Oliva” coca competition). . 

Pumpkin, smoked cod, goat cheese, and arugula . . . . . . . . . . . . . . . 

Ratatouille, semi-cured tuna, and pesto . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Esgarraet (roasted vegetables), prawns, and alioli . . . . . . . . . . . . . . 

€17.00

€13.90

RICES
Minimum two people, from 1:00 p.m. to 4:00 p.m. 

Traditional style wood-fired rice . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Rice cooked in a llanda (oven tray), senyoret style . .  . . . . . . . . . . . .

Rice cooked in a llanda, pork cheek, young garlic, cauliflower . .

€5.90

€12.80

€13.90

€15.00

€18.00

€13.90

€13.90

€13.50

€16.50



Ask our staff for our allergen menu*V: Vegan *    : Spicy

WOOD-FIRED PIZZAS.
Remembering Ticino

Margherita . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Tomato, mozzarella, basil

Prosciutto e funghi . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Ham, mushrooms, tomato, mozzarella, oregano

Quattro Formaggio  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Cheese selection, oregano

Vegetal . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Creamy pumpkin, zucchini, aubergine, little tomatoes, black olive, zaatar

Cuatro estaciones . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Ham, mushrooms, artichokes, olives

Diablesa . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Spicy sobrasada (spreadable sausage), mozzarella, tomato, arugula

Aromática . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Pesto, goat cheese, cherry tomatoes, tomato, mozzarella, lemon oil

Contrastes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Pear, serrano ham, gorgonzola, walnuts, honey, mozzarella, oregano

Tastimosa . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Guanciale, mushrooms, truffled carbonara, mozzarella, oregano

Extra supplements €2.00

€15.00

€18,00

€9.60

€17.20

€18.00

€18.80

€9.60

€22.50

€5.20

€11.50

€14.50

€13.50

€15.00

€15.00

€14.50

€15.00

* Garnished with homemade fried potatoes in seasoned wedges and sauteed vegetables

€14.50

TASTIMITOS: CHILDREN’S DISHES.

Breaded chicken with fries  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Homemade potato wedges  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Pappardelle Bolognese  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

LOVE AT FIRST BITE.

Double Smash Burguer made with matured beef. . . . . . . . . . . . . . . .
with cheddar, bacon, onion, dried tomato, pickles and mayoburguer

Truffled roasted chicken cannelloni  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Black spaghetti . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
with scallops, squid, zucchini and lemon parmesan sauce

Pappardelle with prawns, clams, dried tomatoes, garlic and chilli

Grilled salmon with bimi and creamy pumpkin. . . . . . . . . . . . . . . . 

Sea bass with sautéed tomatoes, garlic and rosemary and rocket salad . . . 

Confit roasted spatchcock chicken with garlic and rosemary *. . 

Breaded cutlet Milanesa . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
with roasted tomatoes, parmesan cheese and creamy chimichurri *

Aged beef loin, approximately 500gr *. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

€15.00

€35.00

€16.50

WOOD-FIRED FOCACCIAS 

Pastrami Focaccia with burrata, cherry tomato sauce, red onion and pesto. . . 

Pistachio mortadella Focaccia with gorgonzola, ricotta and tomato . . . . . . . . . .

€16.00

€16.00

€19,00



Y DE POSTRE, MORE LOVE, PLEASE.

Cheesecake brownie . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Torrija con crema de lima  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Helado de pistacho  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
sobre nido de kataifi, mousse de chocolate blanco
y toques de naranja y jenjibre

Tarta de manzana  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
con crema, migas dulces, nata y helado de mantecado

Cremoso de mascarpone . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
con helado de caramelo y merengue de café

Fartons & Banana Split con ganaché . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Bola de helado (Unidad) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Caramelo, mantecado, pistacho, sorbete de lima, vainilla, fresa 

Piña natural . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

€6.60

€7.60

€8.00

€7.60

€6.00

€3.00

Consulte a nuestro personal por las tablas de alérgenos

*V: Vegano

€6.60

Pregunte por nuestra tarta casera del día

€7.80

FOR DESSERT, MORE LOVE, PLEASE.

Cheesecake brownie . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Torrija (French toast) with lime cream   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

Pistachio ice cream . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
on a kataifi nest, white chocolate mousse and hints of orange and ginger

Apple pie . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
with cream, sweet crumbs, whipped cream, and mantecado ice cream

Mascarpone cream  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
with caramel ice cream and coffee meringue

Fartons & Banana Split with ganache  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Scoop of ice cream (price per scoop)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Caramel, mantecado, pistachio, lime sorbet, vanilla, strawberry 

Fresh pineapple  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

€6.60

€8.00

€7.60

€6.60

€3.00

€6.00

€7.60

€7.80

Ask about our homemade cake of the day

*V: Vegan

Ask our staff for our allergen menu
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Ensaladilla de pescado y gamba con una gran patata frita x x x x x x x x
Ensalada César, lechuga romana, parmesano, pollo empanado, bacon, salsa x x x x x x
Ensalada,quinoa,cúrcuma,brocoli, remolacha, aguacate,manzana,etc… x x x
Burrata en tarta de hojaldre con tomates y pesto x x x x
Ceviche de corvina con naranja, aji amarillo y boniato x x x
Steak tartar sobre fartó con toque de tajín x x x x x x
Hummus con tomatitos asados, aceitunas, romero con coca de aceite, sal x x x
Patatas bravas con salsa kimchi y espuma de allioli x x x
Croquetas de jamón ibérico x x x x x
Alitas de pollo con salsa agridulce con toques ligeramente picantes x
Toreznos con guacamole y pico de gallo

Palomitas de langostino melosas con mayo-chile-dulce x x x
Calamar a la andaluza con salsa tártara y ralladura de limón x x x x
Sepia con picaeta de tomate seco, almendra y mayonesa de ajo asado x x x
Coca Alcachofa, sofrito de cebolla y morcilla x x
Coca Sobrasada, compota de higos, mozzarella x x x
Coca de Puchero x x x
Coca Calabaza, bacalao ahumado, queso de cabra y rúcula x x x x
Coca Pisto, bonito semicurado y pesto x x x x
Coca Esgarraet, gambas y alioli x x x x
Pizza Margherita: Tomate, mozarella, albahaca x x x
Pizza Prosciutto e funghi: Jamón dulce,champiñones,tomate,mozzarella,oregano x x
Pizza Quatro Formaggio: selección de quesos, oregano x x x
Pizza Vegetal: Cremoso calabaza, calabazín, berenjena, tomatitos, aceituna, zatar x x x
Pizza Cuatro estaciones: Jamon dulce, champiñon, alcachofa, aceituna x x
Pizza Diablesa: Sobrasada picante, mozzarella, tomate, rúcula x x x
Pizza Aromática:Pesto, queso cabra, tomatitos, mozzarella, aceite limón x x x
Pizza Contrastes:  Pera,jamón serrano,gorgonzola,nueces,miel, mozzarella x x x x
Pizza Tastimosa: Guanciale, setas, salsa de trufa, mozzarella, oregano x x x
Canelones trufados de pollo rustido x x x
Smash búrguer,queso cheedar,bacon,cebolla,tomate seco,pepinillos,salsa x x x x x
spaghetti negro, vieiras, calamar, calabacín, salsa de limón al parmesano x x x x x
Pappardelle con gambas, almejas, tomate seco, ajo y guindilla x x x x
Salmón a la parrilla con bimi y cremosos de calabaza x
Pollastre espatarrat confitado y horneado al ajo y romero x
Milanesa con tomatitos, parmesano y chimichurri x x x x
Lomo de vaca madurada. 500 gr aprox x
Arroz al horno de leña al estilo tradicional x
Arroz a la llanda “del senyoret” x x x x
Arroz a la llanda de carrillera de cerdo, ajos tiernos y coliflor x x
coca de aciete y sal x
Patatas fritas caseras en gajos

Pollo empanado con patatas fritas x x
Papardelle a la boloñesa x x x x
Cheesecake brownie x x x x
Torrija con crema de lima x x x
Helado pistacho, nido kataifi, mousse chocolate blanco, naranja, jengibre x x x x
Tarta de manzana con crema, migas dulces, nata y helado de manteca x x x x
Cremoso de mascarpone con helado de caramelo y merengue de café x x x x
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Fartons&Banana Split con ganaché x x x x x
Helado chocolate x x x x x
Helado caramelo x x
Helado vainilla x
Sorbete de lima

Helado mantecado x x
Helado pistacho x x
Helado fresa x x x
Piña natural
LA EMPRESA NO SE HACE RESPONSABLE DE LA INFORMACION FACILITADA POR SUS PROVEEDORES Y QUE PONE A DISPOSICION DE SUS CLIENTES, NO PUDIENDO
DESCARTAR LA PRESENCIA DE TRAZAS DE ESTOS ALERGENOS EN PLATOS QUE ELABORA. EN CUMPLIMIENTO DE LA NORMATIVA SANITARIA VIGENTE, LOS
PESCADOS DE CONSUMO CRUDO SE CONGELAN A -20º C DURANTE 24 H. Y LOS COCINADOS SE CALIENTAN A 60º C EN EL NÚCLEO. R.D. 1420/2006      jun-26
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