
MERIENDAS · EVENINGS

16:00pm - 19:00pm

rar & bestaurant



PARA EMPEZAR A ESTIMARSE
Ensaladilla de pescado y gamba . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ración

con una gran patata frita                                                     media ración

Ensalada de pollo al sésamo . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
con verduras, cacahuetes y albahaca

Ensalada de quinoa a la cúrcuma  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
con brócoli, remolacha, aguacate, manzana, rábanos, arándanos 
secos, brotes y pipas con vinagreta de mango

Ceviche de corvina con naranja, ají amarillo y boniato  . . . . . . . . . 
Steak tartar sobre fartó con toque de tajín . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Ostra al natural (1 u) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Ostra en ceviche picante (1 u)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Patatas bravas . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

con huevo poché, kétchup riojano y alioli de ajo negro

Croquetas de jamón ibérico  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
Palomitas de langostino melosas con mayo-chili-dulce  . . . . . . . . 
Calamar a la andaluza con salsa tártara y ralladura de limón . . . . . . . 
Sepia salteada con picaeta, cebolleta fresca y pan de su tinta  . .
Smash burguer . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

con cheedar, bacon, cebolla, tomate seco, pepinillos y mayoburguer

COCAS DEL TERRENO AL HORNO DE LEÑA.
Al centro, para compartir, al estilo de la terreta

Alcachofa, sofrito de cebolla y morcilla. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Sobrasada, compota de higos y mozzarella  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Embutido del terreno: Blanquet, morcilla, sobrasada  . . . . . . . . . . .
Calabaza, bacalao ahumado, queso de cabra y rúcula . . . . . . . . . . 
Pisto, bonito semicurado y pesto . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Esgarraet, gambas y alioli  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

LOS TASTIMITOS: PLATOS INFANTILES.
Pollo empanado con patatas fritas  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Patatas fritas caseras en gajos  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Papardelle a la boloñesa  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Y DE POSTRE, MORE LOVE, PLEASE.
Cheesecake brownie  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Flan de vainilla con nata y nueces de pecán caramelizadas . . . . 
Tarta de manzana con crema, crumble, nata y helado de canela  . . . . . 
Helado de boniato . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

con plátano macerado, toffee y crujiente de caramelo

Fartons & Banana Split con ganaché  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Bola de helado (Unidad)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

Caramelo, vainilla, chocolate o sorbete de lima 

Piña natural  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

€10.50
€7.90

€12.90

€12.60

€18.00
€18.00

€9.80

€3.80

€13.90
€12.80
€10.00

€6.50
€6.50

€8.00

€8.00

€7.00

€3.00

€5.70

€6.50

€6.70

Consulte a nuestro personal por las tablas de alérgenos*V: Vegano *    : Picante

€13.90

€6.70

€14.90

€9.60

€9.60

€6.70

€5.20

€6.70

€3.95

€5.70

      Pan de espelta (por persona) €1.40         Alioli €1.60      Tomate rallado €1.60



TO START TO ESTIMARSE.

Fish and prawn salad . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . Portion
with a large fried potato                       Half portion

Sesame chicken salad with vegetables, peanuts and basil  . . . . . . 
Turmeric quinoa salad . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

with broccoli, beetroot, avocado, apple, radish, dried cranberries, 
sprouts, and sunflower seeds

Corvina ceviche  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
with orange, yellow ají, chili pepper, and sweet potato

Steak tartare on fartón bread with a touch of Tajín spice . . . . . . . .  
Fresh oyster (1 u) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 
Spicy oyster ceviche (1 u)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Patatas bravas  with poached egg, Rioja ketchup, and black garlic alioli   
Iberian ham croquettes . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Melty large prawns with sweet mayo-chili sauce  . . . . . . . . . . . . . . .
Andalusian-style fried squid with tartar sauce and lemon zest . . . . . . . .

Sautéed cuttlefish with picaeta, fresh onion and bread of its ink
Smash burguer  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

with cheddar, bacon, onion, dried tomato, pickles and mayoburguer

TYPICAL WOOD-FIRED COCAS.
To share in the center. Terreta style

Artichoke, sautéed onion and blood sausage . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Sobrasada (spreadable sausage), fig compote, and mozzarella . . . 
Local sausage: Blanquet, blood sausage, sobrasada . . . . . . . . . . . .
Pumpkin, smoked cod, goat cheese, and arugula . . . . . . . . . . . . . . . 
Ratatouille, semi-cured tuna, and pesto . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Esgarraet (roasted vegetables), prawns, and alioli . . . . . . . . . . . . . . .

TASTIMITOS: CHILDREN’S DISHES.
Breaded chicken with fries  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Homemade potato wedges  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Pappardelle Bolognese  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

FOR DESSERT, MORE LOVE, PLEASE.
Cheesecake brownie . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Vanilla flan with cream and caramelized pecan nuts . . . . . . . . . . . 
Apple pie with cream, crumble, whipped cream, and cinnamon ice cream

Sweet potato ice cream  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
with macerated banana, toffee, and crunchy caramel

Fartons & Banana Split with ganache  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Scoop of ice cream (price per scoop)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

Caramel, vanilla, chocolate or lime sorbet 

Fresh pineapple . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

€10.50

€7.90
€12.90
€12.60

€18.00

€18.00

€3.95

€3.80

€9.70

€12.80
€10.00

€5.20
€9.60

€7.00
€6.50
€6.50

€8.00

€8.00

€3.00

€6.50

Ask our staff for our allergen menu*V: Vegan *    : Spicy

€9.60

€13.90

€5.70

€13.90

€6.70

€6.70

€6.70

€14.90

€6.70

€5.70

     Spelt bread (1 person) €1.40     Alioli €1.60          Grated tomato €1.60
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